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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I.  Przedmiotem zamowienia jest organizacja konferencji promujgcej Fundusze Europejskie
w wojewodztwie podkarpackim

Il.  Miejsce konferencji: Centrum Wystawienniczo — Kongresowe w Jasionce

Ill. Data: 23 czerwca 2016 r., godz. 14.30-18.00

IV. Liczba uczestnikéw: 150 os6b

V. Zadania Wykonawcy:

1. Zapewnienie kwoty 5 000,00 zt netto (podatek 23%) jako optaty za wynajem sali konferencyjnej
wraz z optatg mediéw w Centrum Wystawienniczo-Kongresowym w Jasionce; optata zostanie
uiszczona operatorowi CWK.

2. Przygotowanie, dowo6z i podanie positkébw w dniu wskazanym przez Zamawiajgcego oraz
w miejscu i sali, w ktérej bedzie sie odbywato spotkanie; sale/miejsce na catering zapewnia
Zamawiajgcy. Swiadczenie ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych;

3. Swiadczenie ustugi cateringowej w postaci szwedzkiego stotu, tj. przygotowanie, obstuga
kelnerska ubrana w profesjonalne stroje kelnerskie (min. 4 osoby), nakrycie stotdw na
catering biatymi obrusami oraz granatowymi kotarami, serwetki jednorazowe, dekoracja na
wszystkie stoliki w zywe kwiaty, duze stoty pod catering (min. 5 szt.), 6 stolikdw barowych
nakrytych biatymi obrusami i przybranych kwiatami, posprzatanie po zakornczonym spotkaniu
miejsca spotkania, w miejscu $wiadczenia ustugi cateringowej. Nakrycie stotéw oraz
kompletng zastawe stotowg Wykonawca zobowigzany jest przygotowa¢ na co najmniej
godzine przed rozpoczeciem spotkania, tj. do godz. 13.30.

4. Ustuga cateringowa Swiadczona bedzie wylgcznie poprzez dostarczenie Zamawiajgcemu:
sztuécow ze stali nierdzewnej, jednolitej porcelany i szkfa (w tym filizanki, literatki, talerze,
talerzyki deserowe). Zamowiony przez zamawiajgcego catering podany bedzie obligatoryjnie
przy uzyciu: tupkéw, potmiskow szklanych, naczyn bambusowych, naczyn drewnianych;
ekspozytorow bufetowych: szklany most, stojaki bufetowe, stojaki dwupoziomowe, tace
ekspozycyjne, kolumny bufetowe metalowo-drewniane.

5. Zapewnienie cateringu (w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego) w postaci:

a) bufet finger food” na stono:
— crostini z serem mimolette i suszonymi pomidorami,

— crostini z szynkg parmenska, mozzarellg i Swiezg bazylig,
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—  crostini z kurczakiem i kaparami,

— tartinki z wedzonym kurczakiem, serkiem mascarpone i pieczarkami konserwowymi,

— tartinki z wedzonym tososiem i serkiem koperkowym,

— kruche babeczki z musem z pieczonej papryki i chorizo,

— kruche babeczki z musem z ricotty, mietg i orzechem laskowym,

— voi au vent z musem grzybowym,

— vol au vent z pastg z zielonych oliwek i suszonych pomidorow,

— vol au vent z pastg turiczykows i selerem naciowym,

— deska wedlin regionalnych: schab wedzony, kietbasa wiejska, salceson, boczek wedzony,
kabanosy wieprzowo-drobiowe, szynka wedzona,

— deska serow: ser brie, camembert, dor blu, ser wedzony, ser mimolette, wedzony
oscypek

— $wieze wypiekane pieczywo (mieszane)

b) bufet ,finger food” na stodko:

— mus waniliowy z salsg z mango,

— mini Pana Cota z rabarbarem,

— kawior waniliowy z truskawkami,

— pianka waniliowa z granatem

c) bufet satatkowy:

— mini szasztyki z mozzarelli i pomidorkéw koktajlowych,

— satatka z grillowanym kurczakiem i serem dor blue,

— tradycyjna satatka jarzynowa,

— satatka z razowym makaronem, czerwonym pesto, oliwkami i pomidorkami,

— satfatka z kaszg bulgur, rzodkiewkg, Swiezym szpinakiem i wedzonym kurczakiem

d) bufet molekularno-koktajlowy — bufet bedzie na biezgco przygotowywany przez obstuge
barmanskg zapewniong przez Wykonawce wytgcznie przy uzyciu Swiezych owocéw
i warzyw:

— sorbet kawowy z espresso, stodkiej $mietanki, przygotowany z cieklego azotu
z piankg z pinakolady,

— sorbet owocowy z liofilizowanymi owocami,

— koktajl z zurawiny, Swiezego imbiru, banana, jabtka i mielonego kardamonu,

— koktajl z marchewki, truskawek, siemienia Inianego i miodu,

— koktajl aloesowy z mango i sokiem z cytryny

e) bufet kawowy:

— kawa z ekspresu, swieze mleko,

— herbata 3 rodzaje, Swieza cytryna, cukier,

— woda mineralna gazowana i niegazowana 0,33 | w szklanych butelkach.

Bufet ma by¢ dostepny i uzupetniany przez caty okres trwania konferencji dla jego uczestnikow.
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. Wszystkie potrawy podawane na zimno muszg zostaé przygotowane (tzn. pokrojone i utozone)

do bezposredniego spozycia.

. Opracowanie graficzne wedlug wzoru przekazanego przez Zamawiajgcego po podpisaniu

umowy oraz wydruk 200 szt. zaproszeh na konferencje (wydruk w petnym kolorze),
zaproszenia w formacie DL wraz z bialymi kopertami; zaproszenia wydrukowane na papierze

ozdobnym o gramaturze min. 250 g/m, zaproszenia bigowane po dtuzszym boku.

. Wydruk w ilosci 200 szt. wktadek do zaproszeh wedtug wzoru stanowigcego zatgcznik do

niniejszego SOPZ — wktadki zadrukowane dwustronnie na papierze o gramaturze min. 250
g/m w formacie mniejszym niz DL (wielko$¢ zaktadki do ksigzki, tj. dlugos¢ ok. 21 cm x

szerokos¢ 6 cm ), papier obustronnie lakierowany.

. Zapewnienie kwoty 1000,00 zt netto jako honorarium dla Adama Gtaczynskiego

prowadzacego konferencje.

VI. Zaproszenia oraz wkfadki do zaproszen zostang dostarczone do siedziby Zamawiajgcego do

6 czerwca 2016 r.

VII. Zamawiajgcy oczekuje od Wykonawcy zrealizowania zaméwienia z nalezytg starannoscia,

zaangazowaniem oraz profesjonalnego podejscia do jego wykonania.

VIIl.Wszystkie produkty spozywcze bedace przedmiotem zaméwienia Wykonawca winien dostarczy¢

wlasnym transportem na miejsce spotkania. Sposdb transportu oraz opakowanie artykutow musza
zapewni¢ zabezpieczenie przed uszkodzeniami. Za szkody powstate z winy nienalezytego
opakowania oraz/lub transportu wine ponosi Wykonawca.

. Zamawiajgcy na dwa dni przed organizowana konferencjg ma prawo zgtosi¢ Wykonawcy
zmniejszenie liczby o0sOb objetych cateringiem — wéwczas kwota podana przez Wykonawce
ulegnie proporcjonalnemu obnizeniu do ilosci zgtoszonych osob.

Do oferty Wykonawca dotgczy szczegdtowy kosztorys catego zamowienia w rozbiciu na

poszczegodlne zadania wskazane w SOPZ.
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